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Co tu tahas Ovcarnu? Vzdyt ta piece potrad funguje, na Hostyné pod autobu-
sovou to¢nou pfece! Ano, uz slySim myslenky Ctenaiti téchto radku, ale
mylite se. Jak uvadim v kapitole ,,Pfibéh nazvu knihy“, tak pfesné pro tento
divod jsem knihu nazval tak, jak je nazvand. Ano, restaurace ,,Ov¢arna“ na
Hostyné stdle funguje, stale nabizi poutnikim pokrmy a pitivo, ale aktualné
jiz piSe jiny piibeh, a feknéme si to na plnou hubu, bohuZzel.

Pribéh, ktery vam ted’ chci o této restauraci vypravet, trval néjakych 8 let, a
konkrétné se bavim o dob¢, kdy zde vladl svou kuchaiskou i provozovatel-
skou rukou pan provozni Pavel. Mnozi jiz asi pochopili a mnozi asi uz zaci-
naji tusit, o ¢em je tady fe¢. Ano, pan Pavel jiZz neni mezi ndmi, a s jeho
ochodem také skoncil piib¢h velkého tdspéchu a velkého rozmachu tohoto
penzionu a restaurace v jednom.

S panem Pavlem jsem si tykal. Znali jsme se jesté z 90. let, z dob, kdy jsem
do Rymic, kde Pavel bydlel, jezdival hravat stolni tenis, a on byl pfimym
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dcastnikem téchto utkani. V t€ dobé samoziejme¢ nikdo z nds netusil, kam
nds Zivot zavane, ale poté, co si pronajal zdejsi restauraci, a my se zde po
né¢kolika desetiletich opét potkali, tak jsme zavzpominali, a troufam si fict,
Ze jsme se stali i ptateli. Ne nadarmo jsme zde mivali nadstandardni pod-
minky, rezervovand mista, pfi nas$i navstévé nikdy neopomnél vyjit
z kuchyné a pozdravit nds, zeptat se, jak nam chutna, posedét chvilku u
svého neodmyslitelného cigarka, a pak po chvilce opét odplout do kuchyné
znovu ¢arovat nad panvemi a kastroly.

Byvaly dokonce i doby, kdy jsme tady mohli pfespat, stejné jako tady pies-
paval obcas pan Pavel, kdyZ po zaviraci dobé chvilku posedé¢l u dobrého
dzbanku, polemizoval o Zivoté, hodnotil mistni navstévnost, povykladal
piihody nejen z kuchai'ského prostredi, ale o pohostinské ¢innosti v§eobecné,
a my piitomni jsme doslova hltali kazdou jeho téZce nabytou zkuSenost.
Troufam si fict, Ze takového cloveka je velkd Skoda, ale holt smrt patii
k Zivotu jako puk k hokeji, a tak se i pan Pavel poc¢itkem roku 2018 odebral
na pravdu boZzi, a jim vybudované impérium tim skon¢ilo.

Jeho piib¢h o veletispésné éfe a obrovskych talifich doslova pretékajicich
hromadami jidla ale nesmi byt zapomenut, chci, aby aspoi na téchto fadcich
Zil a byl pfipominan na véky, proto jej zde uvadim. Vzdyt na ,,Ovcarné*
byla skoro povinna zastavka pfi kazdé navstéveé Hostyna, at’ uz v jakoukoliv
dobu, jakékoliv rocni obdobfi, v jakémkoliv rozpoloZeni, v jakékoliv ndlad¢.

Ale za¢néme pekné poporadé. Prvni zminku o hostynské hospodé ,,Ov¢arna‘
pfinesla na na§ web hned ¢tvefice porotci RUMcajs, Déda Lebeda, Candat a
Pivoj, a to uZ v ranych zacatcich nasi ¢innosti v roce 2003. V té dob¢ se zde
cepoval Kozel, ktery uz vsSak ztricel kvalitativni dech, a zacalo se zn¢j
stavat pomalu ale jist¢ podprimérné europivo ani nevim kolikaté kategorie,
ostatné kam pati{ dodnes. Viibec se tady nejednalo o restauraci, ale o pivnici
alias ndlevnu, ktera méla své specifikum v tom, Ze se jednalo o Cistokrevnou
samoobsluhu, takZe host byl donucen se vzdy zvednout, odnést prazdny
krygl az k vycepu, a pockat si na dalsi Skopek, tedy pokud nechtél onu trasu
absolvovat dvakrit.

I pfesto nebyvalo hodnoceni této putyky nijak Spatné, ba pravé naopak.
Mozna to bylo tim, Ze prosté a dobie kazdy tak néjak potfeboval na Hostyné
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zapadnout nékde mezi Etyfi pevné zdi a spocinout na polstrované sesli,
protoze posedavani ¢i postavani venku pod Sirdkem u nékterého ze stankl u
schodii pod kostelem byvalo mnohdy hodné dnavné.

Ted' si nejsem jisty, jestli dand multifotka slouZila jako oficidlni propagacni materidl,

anebo byla nékym z nds takto upravena pro ucely recenze, ale at tak ¢i onak urcité

nejlépe vystihuje tehdejsi stav exteriéru i interiéru.

Tyto ranné a nesmélé zacatky skoncily nekdy v roce 2005, kdy to tu pievzal
vrchni jménem Karel. To byl taky okamzik, kdy se z prachsprosté pivnice
stala plnokrevnd restaurace. No, abych pravdu fekl, podobnou postsocialis-
tickou hospodu byste tézko hledali, bylo tady opravdu spartdnské prostiedsi;
sterilni a nic netikajici interiér vypadal spiSe jako Skolni jidelna nez jako
restaurace. Vlastné to tu tak trochu pfipominalo nddrazku, s ruéné psanymi
ndpisy s ndzvy jidel, vklddanymi na papirovych pasech do drzakl na sténu,
podnosy, na kterych si hosté v rimci samoobsluhy odnéseli jidla od vydejni-
ho okynka, zdi bilé, stoly vojensky fazené do fad podél zdi.

Ale vlastné pro¢ ne, kazdé zacatky jsou tézké, a na restauracni scéné dvojna-
sob, takZe i toto prostfedi bylo vlastné pfijemnou zménou oproti jiz zminé-

92



nym venkovnim obcerstvovacim praktikdm u stankd. Navic, doslo ke zméné
pivni znacky na sice vSude v okoli vyskytujici se Zubr, ale pofad lepsi nez
predchozi nechutny Kozel. Co uz v té dobé bylo dale pozitivni tak to, Ze
byly otevieny veskeré ptizemni prostory tohoto staveni, coZ jsem pro pied-
stavu popsal ve své recenzi z roku 2008:

,,... prostredi je vice neZ v pohodé. Je vidét, Ze do interiéru byla vraZena
spousta penéz. Tato restaurace je prizpiisobena jako velkovykrmna; zaprvé
je zde velkd mistnost vlevo od vchodu slouZici cisté jako jidelna, vcetné
podnosii a vydejnich oken. Ddle pak po pravé ruce velkd mistnost slouZict
Jjako restaurace a hospoda v jednom, na jejimZ konci je schovany jesté maly
salonek pro soukromé parby nevelkého poctu lidi. No a zatreti je pred hos-
podou velkd spousta stolit a lavic, kde se dd sedet v lété pod slunecnikama.
Diky tomu se podle mé jednd o bezkonkurencné nejveétsi hospodu v Sirokém
okoli co se kapacity osazenstva tyce a kapacita Zahdjky nesahd Ovcdrné ani
po kolena. “

Ale pojd'me tedy k nasemu piibéhu plnych talifti; dost bylo dob, kdy to zde
mnoho provozovatelil tak néjak zkousSelo, dost bylo dob, kdy se zde na-
vstévnici jen tak né&jak napdjeli ¢i standardné stravovali, pfisel rok 2009, a na
misto kuchafe a provozovatele v jedné osobé nastoupil jiz mnohokrat zmi-
fovany a opévovany pan Pavel.

Uz dlouhad 1éta je nasim zvykem, Ze jedno z hodnoticich kritérif na naSem
webu je i hodnoceni kvalit pokrmt, alias kvality jidla. Nebylo tomu tak
vzdy, to si feknéme na rovinu. Jak uZ bylo vyse v knize zminéno, pravé rok
2010 byl tim zlomovym, kdy do recenzi bylo zavedeno pravidlo ohodnotit i
pevnou stravu, at’ uz Slo o chipsy s ofechama, anebo o hauté cuisine; prosté
at’ si to ohodnoti kazdy podle svého gusta, védomi a svédomi.

Konkrétné v roce 2010 byly na nasem webu uvedeny hned dvé recenze
,,Ovéarny*; jednu pfinesl RUMcajs zacatkem biezna, a tam jest¢ kolonka o
kvalité jidla nijak nefigurovala; druhou jsem pak zpracoval ja v Cervenci
téhoZ roku, a tam uZ se hodnoceni jidla vyskytuje v plné krase. KdyZ se tak
zamyslim, tak jestli to ndhodou nebylo pravée kvili vynikajici kuchyni zde na
,,Ovéarne®, to uz si jednak nepamatuji a jednak to uz nikdy nikdo nezjisti,
ale ruku do ohné bych za to nedal, Ze to tak je a bylo. A tak vlastn¢ prave
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tieba zde zminovany piibch o éfe plnych talifi mlZe za to, Ze si Ctenafi
naSich recenzi mohou roku 2010 pfecist i o tom, kde a v jaké kvalité ¢i
nekvalité se mohou najist.

Promeéna jidelnicku s nastupem nového kuchare byla az doocibijici. Jednak
hromady, povalujici se na talifi, nebylo mozZno snist ani kdyz ¢loveék dosel
po tydennim pustu. Svou megaporci kratce zkomentoval RUMcajs slovy:

,,...najedl jsem se dobre, bylo to lahodné a nesnédl jsem 2 knedliky, uz jsem
bohuZel nemohl.

a v tomto i dalS$im roce, kdy jsem tu byl na vyzvédy osobné, jsem to trochu

rozvedl, aby si ¢tenafi mohli udélat pfedstavu o §ifi nabizenych jidel:

., Vyskytuji se zde spise klasiky, ale také hodné divociny, takze kdo md chut
na kaceny, bazanty, divocdky, vypecky, a to se zelim bilym, cervenym a
knedlikem oby¢ ¢i bramborovym, toto je jeho rdj na zemi. Kromé toho samo-
zrejmé dostanete i klasické smaZdky s hranolkama pro décka, i zeleninové
rizoto, ale vyse uvedené divocinové speciality jsou fakt delikatesy nad deli-
katesy. Plny pocet bodii je zde mdlo!

Vyraznou proménou prosel i interiér, kdy styl Skoln{ jidelny byl vyménén za
styl myslivecké chaty, kdy se v§ude moZn¢ na policich, zdech a komodach
podél zdi vyskytovaly kusy vycpanych zvitat, coZz mnohdy slouzilo jako
nauc¢nd stezka déti pii poznavani jednotlivych druht zvitatek.

., Interiér je nddherny, tedy pokud nékomu nevadi mrtvoly na zdech ve formé
lebek, kiiZi kanci, paroZi apod. Hospoda je to megavelkd, po prichodu po
levé ruce je mistnost pro cca 50 lidi, to samé je po pravé ruce a ve vstupnim
prostoru jsou dva velké stoly asi pro stamgasty ... I presto se tu citite prijem-
né, komorné, protoZe rozloZeni stolii a titulnost okolnich zdi vds pohlti.

Za dob Pavlova varenf{ jsme se tu stavovali pravidelné, a z této éry mame na
nasem webu celkem pét recenzi. Ve vSech se de facto opakuji chvdly na
kuchaiské umeéni a velikost porci, i ttulnost interiéru a ¢istotu hajzliki, kde
uz tehdy tekla tepld voda, coz v onéch dobach jesté v hospodich zdaleka
nebylo pravidlem v podhostynskych luzich a héjich.
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Jak uz jsem zminil vyse, éra plnych taliid skoncila s Pavlovou smrti v roce
2018 a chvilku to tady leZelo ladem. Nasledné¢ si to tu vzali na starost novi
pronajimatelé, shodou okolnosti byvali provozovatelé restaurace ,,Susil®,
jejiz piibeh je taky tady nékde kolem na strankdch této knihy, a ,,Ovcarna“
zacala psat novy piib¢h. N&s externi dopisovatel Brtnik zménu trefné oko-
mentoval poc¢atkem roku 2019 ve své recenzi takto:

., Tady se toho zménilo hodné. Zmizely zverinové speciality a porce se vyraz-
né zmensily, ceny jsou ale podobné a celkovy jidelnicek je fddni. Polévky
dobré, ale s druhym jidlem uZ to bylo vyrazné horsi; halusky s bryndzou byly
témér bez bryndzy, vrabec se zelim s bramborovym knedlikem, tam bylo
hodné slabé chutové zeli, a porce pro dospélého témér détskd se 4 knedlicky.
Vrcholem byla nedovarend ryZe. Zmizely vycpaniny zdechlin a misto je
vzdusnéjsi. Restauraci to pohledove prospélo, jenom déti uz nemaji tu zdba-
vu co mély pri pozndvdni zvirdtek a pri vyprdveni pribéhii a pohddek co se
kterému zviteti stalo. BohuZel, ¢lovek byl za téch predchozich cca 8 let zvyk-
Iy na vysoky standart jidla, a hlavné velikost porci kdy i nejvétsi jedlici byli
plné nasyceni. To navic co Pavel pro restauraci znamenal, zmizelo a je z
toho tady fddni vyvarovna. Rozhodné se Ize na Hostyné ted najist i lépe.

Tim je feceno vSe, odkaz Pavla bude navzdy provdzet nase vzpominky na
doby minulé, lepsi, chutnéjsi, a pfi naSich budoucich navstévach Hostyna uz
bude tfeba vice pfemyslet, kam nase kroky povedou za dcelem napojeni se a
najezeni se. Takovéto dilema jsme difve po dlouhé roky nemuseli fesit,
nicméné aktudlni situace uz nds k podobnym tivahdm prosté nuti.
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